
 
 

 

Mittagsempfehlung im Kaminzimmer  
von 12:30 bis 13:30 Uhr 

 

Kartoffellauchcrémesuppe mit Rauchlachsstreifen 11 
 

Gebratene Jacobsmuschelkerne  
in Bacon-Cashew-Nage mit Feldsalat  
und gerösteten Blumenkohlröschen 20 
 

Gebratene Poulardenbruststreifen in Currysauce 
mit Ananas dazu Erbsenschoten und Reisrand 32 
 

Auf der Haut gebratenes Kabeljaufilet  
in Gemüsebutter mit handgepulten  
Norddeicher Krabben, dazu sautierter Grünkohl  
und Kartoffel-Petersilienstampf 38 
 

Tiramisu mit Mokkarahm, Sanddornkompott  
und Passionsfruchteis   11 

 
 

******************************************************************************** 

Unser Restaurantteam empfiehlt Ihnen heute: 
 

Aperitif Sekt mit Birnenlikör (Birgitta Rust) 

 0,1 l 7,50 

Weißwein 2025er Weißburgunder & Chardonnay 

 Weingut Seehof 

 Westhofen, Rheinhessen 

Glas 0,2 l 9,60 
Flasche 0,75 l 33 

Rotwein 2022er Spätburgunder 

 Weingut Martin Schmidt 

 Kaiserstuhl, Baden 

Glas 0,2 l 9,60 
Flasche 0,75 l 33 

Dessertwein 2023er Herrenberg 

 Riesling Auslese 
 Weingut Manz 
 Weinolsheim, Rheinhessen 

 0,1 l 6,40 

Digestif Mirabellenbrand (Birgitta Rust) 

 2   cl 7 

ABENDMENÜ 
Dienstag, den 03.11.2026 

Beginn zwischen 18:00 Uhr und 19:30 Uhr 
 

Gemischtes Sauerteigbaguette 
von der Bäckerei Grünhoff mit Salzbutter 

 

***** 
Kleines Salatbuffet    

 

und/oder 
 

Antipasti-Variation: 
Melone mit Parmaschinken  

Tomate mit Mozzarella und Pesto 
zweierlei Oliven, Zucchini und Paprika    

 

***** 

Pastinakencrémesuppe mit Schinkenstreifen    
 

***** 

Geschmorter Rinderschaufelbraten in Rotweinjus  
mit glasiertem Kohl und Serviettenknödel    

 

oder 
 

Gebratenes Steinbeißerfilet in Gemüsebutter  
mit Spitzkohlherzen und Salzkartoffeln    

 

oder 
 

Spitzkohlroulade mit glasiertem Kohl  
und Serviettenknödel    

 

***** 

Zweierlei von der Mango  
mit Minzcrumble und Stracciatellaeis    

 

und/oder 
 

Comte, Hofkäse und Deichkind 

(von der Hofkäserei Backensholz) 

mit Senffrüchtesauce und Früchtebrot    

 
Liebe Gäste, seit dem 13.12.2014 besteht die Pflicht, auf Speisekarten 
auf die Hauptallergene hinzuweisen. Bei uns wird alles von Grund auf  
frisch gekocht. Deshalb können unsere Speisen z.B. Sellerie, Senf,  

Nüsse usw. enthalten. Bitte teilen Sie uns frühzeitig Ihre Allergien mit,  
damit wir diese Allergene vermeiden können. Vielen Dank 


