
 
 

Mittagsempfehlung im Kaminzimmer 
von 12:30 bis 13:30 Uhr  

 

Pastinakencrémesuppe mit Schinkenstreifen 11 
 

Geräucherter Lachs mit Rucolamousse 
mariniertem Blattsalat und Brotchips 18 
 

Nordsee-Seezunge „Müllerin Art“ (350g brutto) 
-in brauner Butter gebraten- 
mit jungem Blattspinat und Heidekartoffeln 49 
 

Rosa gebratener Lammrücken 
unter der Lavendelkruste in Rosmarinjus 
mit grünen Bohnen und Dauphinekartoffeln 38 
 

„Juister Helles“-Zabaione 
mit Zwetschge im Backteig 
Brombeer-Eiscreme und Crumble  12 

 
******************************************************************************** 

Unser Restaurantteam empfiehlt Ihnen heute: 
 

Aperitif Campari Orange 

(Campari, Orangensaft) 
  8,50 

Weißwein 2025er Weißburgunder & Chardonnay 

 Weingut Seehof 

 Westhofen, Rheinhessen 

Glas 0,2 l 9,60 
Flasche 0,75 l 33 

Rotwein 2022er Spätburgunder 

 Weingut Martin Schmidt 

 Kaiserstuhl, Baden 

Glas 0,2 l 9,60 
Flasche 0,75 l 33 

Dessertwein 2023er Herrenberg 
 Riesling Auslese 
 Weingut Manz 
 Weinolsheim, Rheinhessen 

 0,1 l 6,40 

Digestif Ramazzotti 

 4 cl 6 

ABENDMENÜ 

Mittwoch, den 16.09.2026 

Beginn zwischen 18:30 Uhr und 19:30 Uhr 
 

Gemischtes Sauerteigbaguette 
von der Bäckerei Grünhoff mit Salzbutter 

 

***** 

Kleines Salatbuffet    
 

und/oder 
 

Gratinierte Aubergine 
mit Taboulé und Paprikacréme    

 

***** 

Sellerie-Apfelcrémesuppe 
mit gerösteten Sonnenblumenkernen    

 

***** 

Gesottener Kalbstafelspitz 
in Schnittlauchsauce mit Preiselbeer-Konfitüre 

dazu Erbsenschoten und Bouillonkartoffeln    
 

oder 
 

Auf der Haut gebratenes Kabeljaufilet in Dashifond 
mit Wakame-Gurkensalat 

und Petersilien-Kartoffelpüree    
 

oder 
 

Gesottenes Wurzelgemüse 
in Schnittlauchsauce 

mit Erbsenschoten und Bouillonkartoffeln    
 

***** 

Schokoladen-Karottenkuchen 
mit Mangosalat und -Eiscreme    

 

und/oder 
 

Appenzeller, Husumer und Michel 
(von der Hofkäserei Backensholz) 

mit Senffrüchtesauce und Früchtebrot    
 

Liebe Gäste, seit dem 13.12.2014 besteht die Pflicht, auf Speisekarten 
auf die Hauptallergene hinzuweisen. Bei uns wird alles von Grund auf  

frisch gekocht. Deshalb können unsere Speisen z.B. Sellerie, Senf,  
Nüsse usw. enthalten. Bitte teilen Sie uns frühzeitig Ihre Allergien mit,  

damit wir diese Allergene vermeiden können. Vielen Dank 


