
 
 

 

Mittagsempfehlung im Kaminzimmer  
von 12:30 bis 13:30 Uhr 

 

Süßkartoffelcremesuppe mit Rauchlachsstreifen 10 
 

Hausgebeitzter Lachs mit Rote Bete-Mousse 
und mariniertem Feldsalat 18 
 

Geschmorte Lammkeule in Rosmarinjus 
mit Paprika-Zucchinigemüse 
und Dauphine-Kartoffeln 34 
 

Nordsee-Seezunge „Müllerin Art“ (350g brutto) 
-in brauner Butter gebraten- 
mit jungem Blattspinat und Heidekartoffeln 49 
 

Sorbetvariation mit Birnenkompott und Crumble 12 
 

Auch als Dreigang-Lunchmenü mit Suppe 
Hauptgang nach Wahl und Dessert  

zzgl. 15 € zum Preis des gewählten Hauptgangs 
 

 

******************************************************************************** 

Unser Restaurantteam empfiehlt Ihnen heute: 
 

Aperitif Blue Lady 

 (Blue Curacao, Gin, Zitronensaft) 

 5 cl 7 

Weißwein 2024er „Edition Johanna Lorenz“  

 Riesling 

 Weingut Lorenz und Söhne 

 Bad Kreuznach, Nahe 

Glas 0,2 l 9,60 
Flasche 0,75 l 33 

Rotwein 2022/23er „Rote Halde“  

 Spätburgunder 

 Sasbacher Winzerkeller 

 Sasbach im Kaiserstuhl, Baden 

Glas 0,2 l 9,60 
Flasche 0,75 l 33 

Dessertwein 2023er Herrenberg 
 Riesling Auslese 
 Weingut Manz 
 Weinolsheim, Rheinhessen 

 0,1 l 6,40 

Digestif Vallendar Haselnuss Piemont 

 2   cl 6 
 

ABENDMENÜ 
Dienstag, den 03.03.2026 

Beginn zwischen 18:30 Uhr und 19:30 Uhr 

 

Gemischtes Sauerteigbaguette 
von der Bäckerei Grünhoff mit Salzbutter 

 

***** 
Kleines Salatbuffet    

 

und/oder 
 

Vitello tonnato: 
Scheiben vom Kalbs-Bürgermeisterstück -kalt- 

 in Thunfischsauce 
mit marinierten Tomaten und Kapern    

 

***** 

Kohlrabicremesuppe mit Schinkenstreifen    
 

***** 
Geschmorter Rinderschaufelbraten in Rotweinjus 

mit Rosenkohl und Serviettenknödel    
 

oder 
 

Gebratenes Welsfilet in Meerrettichbutter 
mit Rote Bete und Pariser Kartoffeln    

 

***** 
„Shakshuka“ mit gestocktem Ei 

und Gewürzbulgur    
 

***** 
Apfelbeignets mit Zabaione und Zimt-Eiscreme    

 

und/oder 
 

Gruyère, Hofkäse und Deichkind 
(von der Hofkäserei Backensholz) 

mit Senffrüchtesauce und Früchtebrot    

 
Liebe Gäste, seit dem 13.12.2014 besteht die Pflicht, auf Speisekarten 
auf die Hauptallergene hinzuweisen. Bei uns wird alles von Grund auf  
frisch gekocht. Deshalb können unsere Speisen z.B. Sellerie, Senf,  

Nüsse usw. enthalten. Bitte teilen Sie uns frühzeitig Ihre Allergien mit,  
damit wir diese Allergene vermeiden können. Vielen Dank 


