ACHTERDIEK

DIE INSEL AUF JUIST

Mittagsempfehlung im Kaminzimmer
von 12:30 bis 13:30 Uhr

Kartoffel-Lauchcremesuppe mit Rauchlachsstreifen10

Rote Bete-Carpaccio mit Ziegenfrischkase-Eiscreme
und Feldsalat in Himbeerdressing
dazu gerdstete Nisse 16

Rosa gebratener Lammriicken
unter der Lavendelkruste in Rosmarinjus
mit grinen Bohnen und Dauphinekartoffeln 37

Nordsee-Seezunge ,Mullerin Art* (350g brutto)
-in brauner Butter gebraten-
mit jungem Blattspinat und Heidekartoffeln 49

Himbeerparfait mit Rhabarberkompott
und Crumble 10
Auch als Dreigang-Lunchmenii mit Suppe

Hauptgang nach Wahl und Dessert
zzgl. 15 € zum Preis des gewahlten Hauptgangs

Unser Restaurantteam empfiehlt lhnen heute:

Aperitif Appletini
(Korn, Wodka, Apfelsaft)
6 cl 7
Weillwein  2023er ,Weilburgunder*
Weingut Pfeffingen
Bad Durkheim, Pfalz
Glas 0,21 9,60
Flasche 0,751 33

Rotwein 2023er ,Protos Roble*
Tempranillo

Bodegas Protos

Ribera del Duero DO, Spanien

Glas 0,21 9,60
Flasche 0,751 33

Dessertwein 2023er Herrenberg
Riesling Auslese
Weingut Manz
Weinolsheim, Rheinhessen
0,11 6,40

Digestif Calvados Pays d’Auge Boulard

2cl 7

GALAMENU
Samstag, den 21.06.2025
Beginn zwischen 18:30 Uhr und 19:30 Uhr

Gemischtes Sauerteigbaguette
von der Backerei Griinhoff mit Salzbutter

*kkkk

Gebratene Riesengarnelen mit Selleriepiree
Cro0tons und Chinakohl in Sesamdressing

*kkkk

Mohren-Ingwersuppe
mit gebraunten Mandeln

*kkkk

Auf der Haut gebratenes Wolfsbarschfilet
in Tomatenbutter
mit Spargel a la Creme
als Hauptgang mit Grenaillekartoffeln

*kkkk

Scheiben vom rosa gebratenen Flanksteak
in BBQ-Rub mit Gewdlrzjus
dazu Grillgemuse und Wedges

oder

@ Ofenmdhren mit Grillgemuise
und Wedges

*kkkk

Dessertvariation:
Weilke Schokolade— Wassermelone — Minze

und/oder

Gouda -mittelalt-
Friesisch blue und Deichkase -gereift-
(von der Hofkaserei Backensholz)
mit Senffrichtesauce und Frichtebrot

Liebe Gaste, seit dem 13.12.2014 besteht die Pflicht, auf Speisekarten
auf die Hauptallergene hinzuweisen. Bei uns wird alles von Grund auf
frisch gekocht. Deshalb kénnen unsere Speisen z.B. Sellerie, Senf,
Nisse usw. enthalten. Bitte teilen Sie uns friihzeitig Ihre Allergien mit,
damit wir diese Allergene vermeiden kénnen. Vielen Dank



